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Pontos: 

1. Obtenção Higiênica do Leite. 

2. Instrução Normativa nº 62 de 2011. 

3. Fraudes no Leite e derivados. 

4. Provas de Rotina e Precisão para Análise do Leite. 

5. Doenças Transmitidas pelo Leite e Derivados. 

6. Inspeção Sanitária aplicada ao Queijo. 

7. Inspeção Sanitária aplicada a Manteiga. 

8. Resíduos Químicos e Biológicos no Leite e Derivados. 

9. Programas de Autocontrole na Indústria do Leite. 

10.Microrganismos Desejáveis e Indesejáveis do Leite e derivados. 
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